n
O
T
M
O
>

CD - IDENTIFICAZIONE

TSK - Tipo modulo MODI

CDR - Codice Regione 05

CDM - Codice Modulo ICCD_MODI_7141064392461
ESC - Ente schedatore C025073

tEuct:elTa Ente competente per o34

Ql\i/lBi'Cﬁ‘_mb'to Al U etnoantropol ogico

CTG - Categoria FOTOGRAFIA VERNACOLARE
OGD - Definizione positivo

OGN - Denominazione Coppiadi gelatieri all'esterno di una fabbrica
LCS- Stato ITALIA

LCR - Regione Veneto

LCP - Provincia BL

LCC - Comune Val di Zoldo

LCL - Localita Pieve

DT - CRONOLOGIA
DTR - Riferimento cronologico XX

CM - CERTIFICAZIONE E GESTIONE DEI DATI
CMR - Responsabile dei

Cottica, Claudia

contenuti

CM C_- Responsabilericercae Cottica, Claudia
redazione

CMA - Anno di redazione 2022

Catalogazione e realizzazione di percors digitali su Beni
CMM - Motivodellaredazione  Demoetnoantropologici materiali eimmateriali nell'areadellaVal di

del MODI Zoldo in connessione a progetto Museo del Gelato e dei Gelatieri in
partenariato con I'ICCD
ADP - Profilo di accesso 1

DA - DATI ANALITICI

Lafotografiafa parte di unaraccoltafamiliare e ritrae un gruppo di
persone con al centro il gelatiere e suamoglie. Il luogo dove e stata
scattata la fotografia non e chiaramente riconoscibile se non per acuni
cartelli sul muro alle spalle delle persone che fanno desumere che s
tratti di unafabbricadi prodotti chimici. In uno di questi, s
distinguono le parole Kalidlingensaltz, ovvero sali di potassio, e
Kainit, kainite in italiano, un minerale composto da sali di potassio e
solfato di magnesio usato normamente per i fertilizzanti.

Lafotografia é stata affidata da Corrado Ampezzan (famiglia
originariadi Goima, gelatieri in Germania) a Don Paolo Arnoldo ma
non vi sono altre informazioni certe. Da fotografie presumibilmente
precedenti a questo scatto si evince che la coppiaal centro svolgeval’
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NRL - Notizie raccolte sul
luogo

NSC - Notizie storico critiche

attivitadi gelateriain un paese di lingua tedesca. Lafotografia,
rifacendos ai cartelli sul muro, potrebbe rappresentare unarara
testimonianza dell’ approvvigionamento da parte di un gelatiere del
sale necessario nel processo di produzione del gelato. Per il processo
di raffreddamento e conservazione erano utilizzati ghiaccio e sale. |
dati di campo sono stati raccolti da Claudia Cottica durante laricerca
etnografica condotta nel 2020-2021 per il Comune di Val di Zoldo-
Progetto Museo del Gelato e dei Gelatieri.

Lamobilitadei gelatieri bellunesi é sempre stata caratterizzata da un
percorso pianificato nei dettagli ben prima della partenza, basato su
pratiche collaborative, forti legami intergruppo e finalizzato al
raggiungimento di una autonomia lavorativa dopo un primo periodo di
acquisizione dell’ esperienza necessaria. E una mobilita praticata
ancora oggi, perché e stata, ed €, di successo, adifferenzadi altre
forme di migrazione specializzata che hanno interessato gli stessi
territori ma non hanno avuto seguito. E una mobilita stagionale che
coinvolge una grossa parte del nucleo familiare del gelatiere. Questo
ampio coinvolgimento ha un peso importante nella pianificazione della
propriavita, nella costruzione degli affetti e nelle relazioni sociali,
spesso divise tra due luoghi: quello del lavoro e quello della pausa
invernale. Dal XVIII secolo in diverse zone del Bellunese s &
stratificata una corrente migratoria diretta verso i principali centri della
Pianura Padana, Veneziain primis. Progressivamente si € allargata
verso I’ Impero Austro-Ungarico, con Vienna come centro di forte
attrazione. La mobilita erainizialmente caratterizzata, comein altre
zone alpine, per lamaggior parte da uomini che migravano nel periodo
invernale, dediti adiverse tipologie di lavori specializzati. Circadalla
meta del X1X secolo, nellaValedi Zoldo ein acune zone del Cadore
(es. Zoppe, Valedi Cadore...) si sviluppo una predilezione per una
peculiare attivita lavorativa: la produzione di alimenti dolci
(caldarroste, pere cotte, frutta caramellata, biscotti, in dialetto scoti,
percot, caraméi, zalét) eil loro commercio ambulante organizzato in
gruppi di uomini, le “compagnie’. Verso lafine dell’ Ottocento inizio
ad affermarsi una nuova opportunita: la produzione e la vendita
ambulante di gelato. Non esistono fonti certe su chi fu il primo ad
iniziare e da chi imparo questo nuovo saper fare. Molto probabilmente,
grazie ale gia presenti pratiche di mobilita lontano dai luoghi di
origine e alla frequentazione di centri cittadini caratterizzati da un
grande fermento culturale, alcuni pionieri vennero in qualche modo in
contatto con questa nuova pratica e lafecero propria velocemente.
Storicamente € documentato che proprio in questo periodo il consumo
di gelato si stava sempre piu affermando, uscendo da quel consumo
esclusivo da parte di nobili e aristocratici che lo aveva caratterizzato
fin dalle sue origini. La potenziale clientela era quindi in espansione e
il mercato vasto. Un’ ottima opportunita da cogliere che ben si
coniugava con le modalita organizzative gia consolidate: produzione
in un laboratorio, vendita con il carretto ambulante e con le
“compagni€”’, materie prime e ghiaccio facilmente reperibili nel grandi
centri, forte propensione allo spostamento per motivi di lavoro. Il
successo ottenuto fu tale che in pochissimo tempo la pratica s diffuse
nei luoghi di provenienza di questa prima avanguardia di uomini,
alimentando e stimolando sempre piu partenze. A Viennala diffusione
eratale che nel 1894 fu emanata unalegge che rendeva oneroso il
commercio ambulante, ma questa stimolo i gelatieri adiversificare
iniziando una attivita di vendita fissa: nacquero le prime gelaterie e la
concorrenzacon i pasticceri locali continud. Questa nuova modalita di
commercio del gelato si diffuse siaall’ estero chein Italia, spesso
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affiancando la vendita con i carretti. La stagione divento quella estiva
anche se molti continuarono a vendere castagne o pere cotte durante
I'inverno per integrareil bilancio familiare. L’ ataredditivita dell’
attivita portd ad ampliare sempre piu le destinazioni non solo in Italia
e in Europa ma Oltreoceano, ad esempio in Argentina. Si delined
anche una sorta di “strategia di distribuzione” delle mete: alcune
condivise datutti, come la Germania e I'Ungheria, mentre per atrec’
eralatendenzaaorientarsi verso una determinata meta, quasi
esclusiva, rispetto al singolo territorio di partenza. Questo a causa del
passaparolatra abitanti della medesimafrazione, alla propensione a
costruire gruppi legati darelazioni di amicizia e parentela e per non
saturare il mercato. Ad esempio Viennaper laVal di Zoldo e Zoppe;
laBoemia, laPolonia, I’ Olanda per i Cadorini. LaPrimaguerra
mondiale segno il declino della diffusione dei gelatieri zoldani e
zoppedini in territorio austriaco ma non all'affermazione dell’ attivita
dei gelatieri chericollocarono leloro attivitain atre cittaitaliane o all
estero, soprattutto in Germania. Quest’ ultima divento la meta
privilegiata, in particolare dal secondo Dopoguerra, per una serie di
divers fattori favorevali: contiguita geografica, boom economico,
familiarita con la lingua tedesca e tutt’ ora € la meta preferita. Dopo il
Primo conflitto mondialei luoghi di provenienza dei gelatieri ela
trasmissione del sapere si allargarono progressivamente: non pit solo
Val di Zoldo e Cadore, ma zone dell’ Agordino, Longaronese,
Coneglianese, Vittoriese, Trevigiano, dando vitaamodalita di saper
fare, di rappresentarsi e di comunicarsi condivise e riconoscibili.
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Riproduzione digitale di unafotografia originale di proprieta di Don
Paolo Arnoldo. Il Comune di Val di Zoldo ha acquisito e conservail
file digitale nell'ambito della campagnadi ricerca per larealizzazione
del Museo del Gelato e dei Gelatieri.
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