SCHEDA

TSK - Tipo di scheda BDM
LIR - Livellodiricerca C
NCT - CODICE UNIVOCO
NCTR - Codiceregione 07
gl;;l\;l-(a Numer o catalogo 00014505
ESC - Ente schedatore S21
ECP - Ente competente 21

LC-LOCALIZZAZIONE
PVC - LOCALIZZAZIONE GEOGRAFICO-AMMINISTRATIVA

PVCP - Provincia SP

PVCC - Comune Castelnuovo Magra
LDC - COLLOCAZIONE
SPECIFICA

DR - RILEVAMENTO
DRV - DATI DI RILEVAMENTO
DRVE - Enteresponsabile S21

DRVR - Nome del
responsabile dellaricerca

DRVD - Datarilevamento 1978
ROC - RIFERIMENTO A OGGETTI DELLO STESSO CONTESTO

ROCC - Categoriadi
appartenenza dei materiali

OG- OGGETTO
OGT - DEFINIZIONE DELL'OGGETTO
OGTD - Definizione mola dafrantoio
OGA - DENOMINAZIONE LOCALE DELL'OGGETTO

OGAG - Generedi
denominazione

OGAD - Denominazione ruota
AU - AUTORE FABBRICAZIONE/ ESECUZIONE
ATB - AMBITO DI PRODUZIONE

Giardelli P.

agricoltura

locale

ATBD - Denominazione produzione
ATBM - Motivazione contesto
LDF - LOCALIZZAZIONE GEOGRAFICO-AMMINISTRATIVA
LDFS- Stato Italia
LDFR - Regione Toscana
LDFP - Provincia MS
LDFC - Comune Carrara

DTF - CRONOLOGIA DI FABBRICAZIONE/ ESECUZIONE
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DTFZ - Datazione sec. XIX

DTFM - Motivazionedella
datazione

MT - DATI TECNICI
MTC - MATERIA E TECNICA

esami stilistico-comparativi e sul manufatto

MTCM - Materia pietra

MTCT - Tecnica lavorazione a martello/ scalpellatura
MIS- MISURE

MISU - Unita' cm.

MISA - Altezza 30

MI1SD - Diametro 130

MISV - Varie apertura centrale 25

UT - USO

Al termine delle operazioni connesse all'ovicoltura, usata per
schiacciare e frangere le olive.

In mezzo alamola passava un palo di quercia che, azionato, mette a

UTF - Funzione

UTM - Modalita' d'uso sua voltain movimento lamola, postain posizione verticale sulla
vasca del frantoio.
UTO - Occasione Non piu in uso.

UTA - Collocazione
nell'ambiente

CO - CONSERVAZIONE
STC - STATO DI CONSERVAZIONE

STCC - Dati di
conservazione

DA - DATI ANALITICI
DES- DESCRIZIONE

In giardino, sul prato davanti alavilla

NR

L'attrezzo consiste in unaruotain pietra, bicataal centro daun foro
quadrato. L e facce della mola sono entrambe picchiettate, in modo da
presentare gibbosita e varie aperita. |1 cerchio dellamolas presenta
trasversalmente scanalato per tutta la circonferenza darighe parallele,
poste a poca distanza I'una dall'altra.

I momento conclusivo di tutte le operazioni connesse all'olivicoltura
eranel frantoio, dove le olive giungevano per essere schiacciate e
torchiate per ricavarne olio. Lamola e postain posizione verticale,
soprail letto del frantoio e gira attorno all'albero fisso, messain
movimento dall'animale, asino e mulo, o dall'uomo per mezzo di una
stanga: la macina passando sulle olive le schiaccia. Quando il frantoio
e mosso daforzaanimale si dice che € a"sangue”, ma pill spesso la
macina e fatta girare dall'acqua, incanalata dalla grande ruota esterna.
Dopo la prima macinatura, si ripassa di solito una secondavoltacon la
mola, soprale olive schiacciate, che si raggruppano con lavotazza. La
macina va picchiettataogni tanto, perche diventando lisciafrange male
le olive, alo stesso modo s usa adottare per le mole dei mulini.

TU - CONDIZIONE GIURIDICA E VINCOLI
CDG - CONDIZIONE GIURIDICA

CDGG - Indicazione
generica

DESO - Indicazioni
sull' oggetto

NSC - Notizie storico-critiche

proprieta privata
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DO - FONTI E DOCUMENTI DI RIFERIMENTO

FTA - DOCUMENTAZIONE FOTOGRAFICA

FTAX - Genere

FTAP-Tipo

FTAN - Codiceidentificativo
BIB - BIBLIOGRAFIA

BIBX - Genere

BIBA - Autore

BIBD - Anno di edizione
BIB - BIBLIOGRAFIA

BIBX - Genere

BIBA - Autore

BIBD - Anno di edizione
BIB - BIBLIOGRAFIA

BIBX - Genere

BIBA - Autore

BIBD - Anno di edizione

CM - COMPILAZIONE

CMP-COMPILAZIONE
CMPD - Data
CMPN - Nome

FUR - Funzionario
responsabile

RVM - TRASCRIZIONE
RVMD - Data
RVMN - Nome

AGG - AGGIORNAMENTO
AGGD - Data
AGGN - Nome

specifiche allegate
fotografia b/n
SBAS GE 6983/Z

di confronto
Meriana G.
1978

di confronto
Plomteux H.
1972

di confronto
Rebaudo A.
1974

1978
Giardelli P.

Rotondi Terminiello G.

2007
ARTPAST/ Dentone A.

2006
ARTPAST/ Dentone A.
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